Gentile Ospite... é un grande piacere poterLe proporre la nostra *Cucina”,

espressione della qualita del Territorio Ibleo e del nostro “Concetto di Ospitalita™.
Concetto che potete continuare a scoprire approfittando delle eleganti e confortevoli camere del
nostro Relais & Chateaux “Locanda Don Serafine”... Grazie.
Famiglia La Rosa
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Selezione di crudita del mare - Raw fish selection 30.00
Selezione del mare “Don Serafino” (crudi e cotti) - “Don Serafino” seafood selection (raw and cooked) 26.00
Tartare di tonno con pomodorini, cipolla, insalatina e maionese di capperi 20.00
Tuna tartare with cherry tomatoes, onion, salad and a caper mayonnaise
Insalata Vastasa di mare - “V ulgar” fish salad. Rich salad with seasonal fresh produce 19.00
Polpo* (purpu) a strascinasale, soffice di patate ed erbe di campo 19.00
Boiled octopus® in “strascinasale™ style, potato purée and wild herbs
Cocktail di gamberi*‘ in salsa rosa - Shrimp* cocktail with Marie Rose sauce 15.00
Saltata di frutti di mare - Sauteed seafood feast 18.00
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Tagﬁoﬁnifreschi “Don Seraﬁno ** - Fresh tagliolini pasta “Don Serafino™ style 20.00
Spaghetti “Mancini” alle vongole veraci - “Mancini” spaghetti with clams 20.00
Spaghetti “Damigella” ai ricci di mare - “Damigella” spaghetti with sea urchins 30.00
Linguine Damigella al burro e acciughe con salsa di Caciocavallo 18.00
“Damigella” linguine pasta with butter, anchovies and Caciocavallo cow cheese sauce
Mezzi paccheri con bottarga di tonno e pomodorini 18.00
Mezzi paccheri pasta with tuna roe and cherry tomatoes
Calamarata alla Noerma 15.00
Calamarata pasta with aubergine, tomato sauce and salted ricotta cheese (Norma’s style)
Risotto Aequerello ai frutti di mare (lo serviamo per minimao 2 persone) 20.00
Risotto Acquerello with seafood (for min. 2 people)
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Zuppa di pesce Don Serafino - “Don Serafino” thick fish soup € 38.00
11 pesce erudo & stato 2o ttoposto ad abbattimento mpil]u della temperatura, come pwvistu dalle vigenti normative.
Aleuni prodotti sono sottoposti ad abbattimento rapido ¢ mantenuti a -18° C al fine di preservarne la freschezza.
Per eventuali intolleranze ed allergie consultare il libro degli ingredienti. Coperto ¢ servizio  3.50

* Prodotto surgelato all'origine. Cover charge 3.50
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Grigliata di pesce servita con ortaggi grigliati 28.00
Mixed, grilled fish and vegetables grilled

Gran frittura mediterranea™ - Mixed fried fish* platter 23.00
Cuore di ricciola scottato all’origano fresco 24.00
Seared amberjack with oregano and eggplant

Zuppa di cozze - Mussel soup 15.00
Tagliata di Tonno con cipolla dolce e pistacchio - Tuna with sweet onions and pistachios 24.00
Filetto di spigola in guazzetto di cozze e patate 23.00
Seabass fillet with mussels sance and potatoes

Pescato del giorno arrosto o brace con verdure (gr. 100) 8.00
Roasted or grilled “catch of the day” with vegetable gr. 100)

Aragosta arrosto o alla Catalana (gr. 100) - Roast lobster or lobster in the *Catalan’ style (gr. 100) 17.00
Gamberoni rossi* di Mazara arrosto o crudi - Raw or roasted red king prawns* from Mazara del Vallo 45.00
Secampi* arrosto o crudi (gr. 100) - Raw or roasted Dublin bay prawns* (gr. 100) 17.00
Costolette di agnello scottato agli aromi con verdure grigliate - Lamb ribs with grilled vegetables 28.00
Rib Eye alla griglia con verdure e patate - Grilled Ribeye with vegetables and potatoes 30.00
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La grande insalata Mediterranea -Mediterranean salad 12.00
Insalata mista - Mixed salad 7.00
Caponata - Eggplant Caponata 8.00
Patate fritte - French fries 5.00
‘Cﬁ;»m'/

Dolce Tiramisud - Tiramisud (Sicilian version of Tiramisii) 8.00
Cannolo al cucchiaio zuppetta di agrumi e gelato al pistacchio 8.00
Deconstructed cannolo with a citrus fruit sauee and pistachio ice-cream

La Cassatina Siciliana - 1a Cassatina Siciliana 8.00
Zuppetta di passion fruit e carota con insalata di frutta e gelato fior di latte 8.00

Passion fruit and carrot soup with fruit salad and fior di latte cheese ice-cream

Executive Chef
Annaclara Cafiso



Biancaneve mozzarella, olio € 8,00

Nlal.'g'h(’l'ita pomodoro, mozzarella, olio € 800
Napoletana pomodoro, mozzarella, acciughe. olio € ()..00
Al tonno pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla, olio €1 (]100
4 formaggi mozzarella, gorgonzola, emmenthal, provoletta, olio € 10?00
Calzone mozzarella, funghi, prosciutto, pomodoro, olio €1 ().,()()
Capricciosa pomodoro, mozzarella, funght, uovo, prosciutlo, olio £ 1()()0
007  pomodoro, mozzarella, carciofini, wurstel, uovo, prosciutto, olio € 10.00
Mortadella  mozzarella, mortadella, pistacchi, olio € 10,00
Norma pomodoro, mozzarella, melanzane fritte, ricotta salata €1 (]00
Mozzafiato pomodoro, mozzarella, salsiccia piccante, olive, cipolla, pepe rosso, olio € 10,00
Hiblea pomodoro fresco a peszetti, provoletta, ricotta, bastlico, olio € 10,00
R{lgllsal]ﬂ pomodoro, mozzarella, salsiceia fresca, scaglie di Ragusano & 1000
Vegetariana pomodoro, radicehio, melanzana, zucchina, peperont, olio g 10.,0()
San Daniele pomodoro, mozzarella, prosciutto crudo, olio € 1()00
Scamorza pomodoro, mozzarella, scamorza, funghi, porchetta € 1(]()()
Caprese pomodoro a pessi, moz=zarella di bufala, bastlico, olio, origano (tutto al crudo) € 10,00
Parmigiana pomodoro, mozzarella, uovo, melanzane arrosto, prosciutio, parmigiano € 10,00
Paradiso pomodoro, moszarella, bresaola, rucola, grana, olio € 12.,00
Tirolese pomodoro, mozzarella, gorgonzola, speck, olio € 12,00
Pesce Spada  mozzarella, spada affumicato, olio €12,00
Seralino pomodoro, mozzarella, funghi porcini, gamberetti*, rucola, olio € 13.00
Saporita pomodoro, mozzarella, funghi porcini, pancetta affumicata, rucola, olio €13.00

Frutti di mare pomodoro, moz=arella, polipo*, gamberetti, cozze, seppie*, aglio, peperoncino, olio € 17,00



Cocktail di gamberi*
Insalata vastasa di mare
Zuppa di Cozze

Selezione Don Serafino crudi e cotti
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Birra grande (bottiglia cl. 60)

Birra media (bottiglia cl. 33)

Birra Artigianale (cl 33)

Minerale grande (Panna o San Pellegrino)

Lattine

Supplemento speciale

€15.00
€ 19,00
€ 15,00
€ 26,00

€ 0,00
€ 3.50
€ 6,00
€ 3.50
€ 3.00

(crudo, porcini, bresaola, speck, mozzarella di bufala) € 4,00

Supplemento normale € 1,00
Gamberi € 7,00

Coperto € 3,50 Mozzarella € 2,00

* Chiedere se ¢ fresco o congelato Pizza senza glutine € 3,00



